
블랙커런트, 블랙베리 등 검은 과실의 진한 아로마와 
템프라니요 품종 특유의 감초 향이 느껴지며, 미국산 배럴에서 
숙성해 자연스럽게 배어나는 바닐라, 커피, 캐러멜, 스모키한 
향이 어우러진다. 잘 다듬어진 풍성한 탄닌과 적절한 산도가 
균형을 이루어 입 안에 기분 좋은 여운을 남긴다.  
해발고도 m 밭에서 유기농 재배한 포도로 양조하며, 줄기 해발고도 m 밭에서 유기농 재배한 포도로 양조하며, 줄기 
제거 방식부터 스테인리스 스틸 탱크에서 자연적으로 알코올 
발효를 하는 등 전반적인 과정에서 모두 전통 방식을 고수한다. 
꼰다도 데 아싸는 알레한드로 페르난데스가 년부터 
뻬스께라와는 별도로 운영하고 있는 와이너리다.  

Information

뻬스께라의 모든 와인은 정제나 여과 없이 병입한다. 마시기 
분 전 디캔팅하면 세디먼트(자연 침전물) 없이 깨끗하게 
푸어링 할 수 있다. 

Tip

레드 와인

스페인 > 리베라 델 두에로 / 뻬스께라 그룹

템프라니요 %

ml

그릴에 구운 육류, 양고기 로스트, 카르파치오, 
각종 샤퀴테리, 부드러운 치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

유기농 인증 와인

 알데아스
20 Aldeas

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


